
Château de la Vieille Chapelle

BOUCHALES 100% (vignes franc de pîed / non grafted vines )

Vinificateur / Winemakers Frédéric Mallier

Date de vendanges / Date of harvest 21-sept-16

Type de vendange / Harvest mean Manuelle / Hand Pick

AOC Vin de France

Millésime / Vintage 2016

Alc Vol 12,5%

Vinification Cuve béton / Concrete

Maceration 5 jours / days

Elevage barrique/ Barrel Ageing 14 mois / months

Sucre Résiduel / Residual Sugar 2,1 g/l

Acidité totale / Total Acidity

Acidité Volatile / Volatile Acidity 0,98 g/l

pH 3,37

S02 Total 12 mg/l

Total Production

Assemblage / Blend 100% Bouchalès

Parcelle / Plot Pre-Phylloxérique

Sols / Soils

Vin Vegan / Suitable for Vegan Oui / Yes

Allergènes / Allergens Non / none

Bouchage / Closure

Consommation / Drinking Window 2023 - 2025

Certification / Ethos Bio / Ecocert

Valeur Energétique / VE n/a CKREM(*)
Imported by : 

Date de mise / Bottled

Jour de mise / day type

Ed. 23/03/2023

380 bouteilles / bottles

Argilo limoneux / Clayey silts

Racine / Root

Le domaine / The Estate :

Le Château de la Vieille Chapelle est une Chapelle Romane du XIe siècle, au milieu d’un domaine viticole de 22 hectares sur 

les argiles alluvionnaires, en bordure de la Dordogne sur la commune de Lugon et l’Ile du Carney, au cœur de la Gironde. Le 

vignoble s'étant sur 11 Ha.  Bio depuis 2009 et en Bio-dynamie en 2015. Plus de 3 Ha sont redevenus des forets.Le reste des 

terres accueillent arbres fruitiers,  abeilles,  moutons et poulets ainsi qu'une serre pour du maraichage et la conservation et 

reproduction de cépages anciens.

The Château de la Vieille Chapelle is an 11th century Romanesque chapel, in the middle of a 22-hectare wine estate, on 

the edge of the clay silts of  the Dordogne river in the town of Lugon and the Ile du Carney, in the heart of the Gironde. The 

vineyard extends on 11 Ha. Organic since in 2009 and bio-dynamic since 2015. More than 3 Ha have become forests 

again. The rest of the land is home to fruit trees, bees, sheep and chickens as well as a greennursery for market gardening 

and conservation. and reproduction of ancient grape varieties.  

Météo du Millésime / Vintage caracteristics : 

Bordeaux 2016, né sous une bonne étoile. Miraculé. Gel, grêle, froid, mildiou..., mais le Bordelais est passé entre les 

gouttes. Une année éprouvante pour un résultat exceptionnel (J. Dupont / Le Point / 17.05.2017) / Bordeaux 2016, born 

under a lucky star. Miraculous. Frost, hail, cold, mildew..., but the Bordelais passed between the drops. A trying year for an 

exceptional result (J. Dupont / Le Point / 05.17.2017)

Vinification : 

Fermentation levures indigènes. Vinif en cuve béton brut puis élevé dans un vieux fûts de chêne français de 300 litres. Pas 

de sulfite ajouté. Vin non collé, non filtré / Genuine yeast fermetation. Vinified in concret uncoated vat. Aged in old French 

oak barrels of 300 liters. No added sulfite. Not fined, not filtered. 

Note de dégustation / Tasting : 

Un vin frais, croustillant, nerveux et tendu. Tanins profonds, fins et persistants.Belle acidité / A fresh wine, crispy, nervous 

and tense. Deep, thin and persistent tanins. 

Accord / Food Pairing : 

Salades méditerranéennes, homard, poisson grillé à l'huile d'olive. / Mediteranean salads, lobster, grilled fish with olive 

oil.

Ce qui rend ce vin si spécial !   / What makes this wine so special !

Un vin rare. Un cépage rare, le Bouchalès. Vin Nature issu de vignes pré-phylloxériques non greffées plantées avant 1860. / 

A rare wine. Rare grape variety : Bouchaleès.  Natural wine. From non-grafted pre-phylloxeric vines, rooted before 1860 …  

Service : 

Entre 14 et 15 °C / Serve 17 - 19 °C

Contact : 

Château de la Vieille Chapelle, 2 rue Florence Arthaud lieu dit la Chapelle, 33240 Lugon et l'Ile du Carney - France

www.château-de-la-vieille-chapelle.com - best-of-bordeaux-wine@chateau-de-la-vieille-chapelle.com

CKREM(*) : Analyse des biophotons dans le vin. Analyse sur demande. /  Biophoton analysis in the wine. Analysis available on demand.  

Liège, cire / cork, wak
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